
D I N N E R  M E N U



JANTAR

MENU

Creme de legumes
Vegetable cream soup

Creme de tomate
Tomato cream soup

Linguinne carbonara
Carbonara linguinne

Esparguete bolonhesa
Spaghetti bolognese

Risotto de espargos e bacon
Asparagus and bacon risotto

Pão, manteiga do dia, azeitonas marinadas
Bread, butter, marinated olives

Salada rúcula, beterraba, queijo de cabra e nozes
Arugula, beetroot, goat cheese and nuts salad

Salada caprese
Caprese Salad

Salada de alfaces com pêssego e bacon frango, vinagrete
de mostarda e croutons de pão e alho
Mixed lettuces with peach, bacon and chicken, mustard vinaigrette and
garlic bread croutons salad

3.50€

12.00€

14.00€

8.50€

9.00€

9.50€

4.50€

4.50€

12.00€

C O U V E R T

E N T R A D A S  F R I A S  |  C O L D  S T A R T E R S

E N T R A D A S  Q U E N T E S  |  H O T  S T A R T E R S

M A S S A S  &  R I S O T O S  |  P A S T A  &  R I S O T T O

Disponível no regime de meia pensão 
Available in half board programme



20.00€

17.00€

13.50€

15.50€

Vazia de vitela grelhada, batata-doce frita e legume salteado 
Grilled veal, sweet potato fries and sautéed vegetables

Bochecha de porco estufada em vinho tinto, puré de batata
Pork cheek in red wine stew, mashed potato

Frango grelhado com piri-piri, batata frita e salada mista
Grilled chicken piri-piri, french fries and mixed salad

Bitoque de novilho, batata frita e arroz
Fried steak, french fries and rice

Piano de porco assado com molho barbecue e batata rustica
Roast pork shoulder with barbecue sauce and rustic potatoes

18.00€

C A R N E  |  M E A T

19.00€

16.00€

17.00€

17.00€

15.00€

Lombo de bacalhau braseado, puré de batata-doce e couve salteada
Braised cod fillet, sweet potato purée and sautéed kale

Bife de atum grelhado, batata-doce assada e salada de tomate
Grilled tuna steak, roasted sweet potato and tomato salad

Filete de robalo grelhado, batata assada e legumes salteados 
Grilled sea bass fillet, roast potato and sautéed vegetables

Tranche de salmão, batata cozida e salada mista
Grilled salmon, boiled potato and mixed salad

Feijoada de choco
Cuttlefish Feijoada

P E I X E  |  F I S H

JANTAR

MENU



Gelado misto
Ice cream

Torta de Azeitão, sorvete de tangerina, redução de moscatel 
Azeitão rolled tart with tangerine sorbet, Moscatel reduction

IVA incluído à taxa em vigor - Existe livro de reclamações Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert,
pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado DL 10/2015 de 16-1. As bebidas em embalagens de
plástico ou lata, inferiores a três litros, acresce o valor de depósito de 10 cêntimos, de acordo com a legislação em vigor. 
VAT included. Complaints book available. No dish, food or beverage product, including the couvert may be charged unless
requested by the costumer. DL 10/2015 de 16-1.
A deposit of 10 cents is added to the price of drinks in plastic or tin containers of less than three litres, in accordance with
current legislation.

Tarte de abacate e chocolate
Avocado and chocolate tart

Tarte de lima e manjericão
Lime and basil tart

Triologia Algarvia
Algarvian style triology

Tiramisu de citrinos, curd de limão e suspiros de canela 
Citrus tiramisu, lemon curd and cinnamon merengues

6.00€

5.50€

6.00€

7.50€

4.50€

Gnocchi de batata com molho de tomate, pimento, e cebola roxa
Potato gnocchi with tomato sauce, peppers and red onion

Noodles salteados com tofu panado & sweet chilli
Stir-fried noodles with breaded tofu & sweet chilli

Caril de legumes com arroz branco
Vegetable cury with rice

10.00€

10.00€

12.00€

S O B R E M E S A S  |  D E S S E R T S

V E G E T A R I A N O  |  V E G A N

JANTAR

MENU

7.00€

V E G A N  Baixas calorias sem açucares refinados
Low in calories and free from refined sugars

Trufas vegan
Vegan truffles

7.00€

Fruta laminada
Sliced fruit

5.50€
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